
Elaboradors
6RPQL�G·LVWLX
la Selva de Mar 
&DS�GH�&UHXV���$OW�(PSRUGj

Nom del vi
ix!

Anyada
2019

Varietats
Lledoner roig i blanc (90%)
0XVFDW�G·$OH[DQGULD������

Cura de la vinya
(FROzJLFD�L�YHUHPD�PDQXDO

Fermentació alcohòlica
'LSzVLW�LQR[LGDEOH

Llevats
,QGtJHQHV

Temperatura de fermentació
19 a 21 ºC

Dies de fermentació
32

Tipus de criança
��PHVRV�HQ�GLSzVLW�LQR[LGDEOH� 
DPE�PDUHV

Tipus de suro
1DWXUDO

Tipus d’ampolla
Borgonya 

Anàlisi
*UDX�DOFRKzOLF�����
$FLGHVD�WRWDO�����
$FLGHVD�YROjWLO�����
6XFUHV�UHVLGXDOV����
S+�����

Temperatura de  
consum recomanada
8 - 10 ºC

Copa recomanada
5LHGHO�9HULWDV�5LHVOLQJ

Elaboració
3UHPVDW�DPE�UDSD 
(PERWHOODW�����������
����DPSROOHV�GH����FO

@ somnidistiu

2019
ix! viticultors i elaboradors 

lledoner roig, blanc i muscat 
embotellat per a Somni d’istiu 
per RE 02.006.00-CAT Lot 19.I1           

conté sulfits  75cl  13%vol

3RVWDOV�WDVW�&DSPDQ\�,[���� ��������������



6·KDYLD�GH�YLQLÀFDU�DPE�OD�FDULQ\HQD�QHJUD��SHUTXq�HQ�WHQLHP�SRFV�
TXLORV��SHUz�OD�VDQLWDW�GHO�UDwP�L�OD�SXUHVD�GHO�PRVW�YDQ�SURYRFDU�XQD�
H[FODPDFLy��©L[�ª��+L�KDYLD�XQ�VHJXLW�GH�FDUDFWHUtVWLTXHV�TXH�VRUWLULHQ�
GHVSUpV��DO�YL�DFDEDW��L�HV�PHUHL[LD�YLQLÀFDFLy�SUzSLD��9DP�GHL[DU�KL�OD�
UDSD�L�DUD�WHQLP�XQ�YL�EODQF�MRYH��DPE�FDUjFWHU�VLQJXODU��TXH�H[SUHVVD�
HQ�SOHQLWXG�OD�SDUW�PpV�DJUHVWD�GHO�&DS�GH�&UHXV�

Nota de tast
eV�GH�FRORU�JURF�SDOOD��QHW� L�EULOODQW� L��HQ�QDV�� O·H[SORVLy�G·DURPHV�
GH� SUpVVHF�� QHVSUH� L� OLW[L�� DPE� UHFRUGV� FtWULFV� L� GH� SRPD� YHUGD� 
WUDQVPHW� HQHUJLD�� (Q� ERFD�� Wp� XQD� HQWUDGD� HOqFWULFD� L� YLEUDQW��
QHUYLRVD� L� H[XOWDQW� L� HO� SDV� PRVWUD� FDUjFWHU� L� VHGRVLWDW�� /·DFLGHVD�
HO� ID� SHUFHEUH� IUHVF� L� OOHXJHU�� VDOYDWJH� L� GHVFDUDW�� DPE� XQ� ÀQDO� 
DJUDGDEOHPHQW� DPDUJ�� TXH�PRVWUD� XQD� WH[WXUD� WjQLFD� GXUDQW� XQV� 
LQVWDQWV��(O�SHUIXP�GHODWD�TXH�pV�XQ�YL�EODQF�SHU�JDXGLU�OR�DO�PRPHQW�

Descripció de l’anyada
/D�WDUGRU�YD�VHU�SOXMRVD��VHJXLGD�G·XQ�KLYHUQ�VHF��DPE�WHPSHUDWXUHV�
PRGHUDGHV��ÀQV� L� WRW�DOWHV�FDS�DO�ÀQDO��$PE�OD�SULPDYHUD�DYDQoDGD��
YDQ� WRUQDU� OHV� SOXJHV� LQWHUPLWHQWV�� DPE� WHPSHUDWXUHV� PRGHUDGHV��
PpV� IUHVTXHV�D� LQLFLV�GH� MXQ\��/D�EURWDGD�YD�VHU� LUUHJXODU��SHUz�YD�
DFDEDU� SHU� JHQHUDU� XQD� ERQD� YHJHWDFLy��$� ÀQDOV� GH� MXQ\� DUULEj� OD�
SULPHUD� RQDGD� GH� FDORU� L� YD� FUHPDU� HO� UDwP�� 9D� UHVXOWDU� XQ� HVWLX� 
H[WUHPDGDPHQW�VHF� L� FDORUyV�TXH�YD� IHU�SDWLU� OD�YLQ\D��9DP� WULDU�HO�
PRPHQW�GH�FROOLU�SHU�JDUDQWLU�XQD�ERQD�JUDGXDFLy�L�DFLGHVD� 

viticultors i elaboradors
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